
店主の西澤さん
■旅行代金

　大人8,900円
　（「わかや」豆腐田楽特別コース代、
　　　　　　　　「長谷製陶」ぐい呑み代含む）

■定員／35人　最少催行人員：25名
■昼食／伊賀『わかや』豆腐田楽特別コース
■問合せ・ご予約／
・三交旅行 伊勢志摩営業所 ℡0596-24-3101
（9:30～18:00　休／土・日曜、祝日）
・伊勢旅広場 ℡0596-24-3103
（9:30～18:00　休／日祝日）
※Simple HPにて詳細案内中
■事業企画／月刊Simple
■旅行実施／
三交旅行株式会社 伊勢志摩営業所
観光庁長官登録旅行業第231号
三重県伊勢市神田久志本町字須賀崎1509-4

※募集状況により出発時間が遅くなることがあります。また到着時間は交通状態により変動します
※神久車庫乗車の方は、今回駐車場の利用ができません。ご注意ください
※旅行契約は、三交旅行が契約の締結を承諾し、お申込金または旅行代金を受領した時に成立するものとします
※旅行開始日の前日から起算して10日前に当たる日以降に契約を解除する場合は、取消料が発生します

7:20 神久車庫（駐車場無）

7:30 伊勢市駅前

8:10 松阪駅北口

8:50 津駅東口
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’09 オリジナルバスツアー第1弾！

ツアーのおすすめポイントツアーのおすすめポイント

℡0595-23-5500
伊賀市上野福居町3342
休／土・日曜、祝日　Ｐ／無
HP→Simple HPよりリンク

℡0595-21-4068
伊賀市上野西大手町3591
営／11:00～14:00
　　17:00～20:00
休／月曜（祝日の場合翌日）　Ｐ／10台
HP→Simple HPよりリンク

℡0595-21-5249
伊賀市上野小玉町3090
営／10:00～18:00
休／水曜　Ｐ／無
HP→Simple HPよりリンク

℡0595-21-0123
伊賀市上野東町2949
営／8:30～19:30
休／第2・4月曜　Ｐ／2台

℡0595-24-2627
伊賀市上野中町3024
営／11:00～19:00
休／月曜（祝日の場合翌日）
Ｐ／2台

　米どころ伊賀で1844年より清酒「黒松翁」を手掛ける酒蔵。
冬が特に寒い伊賀特有の気候の中、酒米山田錦と鈴鹿山系よ
り流れる滑らかな地下水を利用して数多くのお酒を醸し出して
いる。蔵人たちがこだわり続けるお酒は、どれも香り良くまろやか
な味わいだ。今回のツアーでは特別に、酒蔵を見学した後、新
酒の試飲を行いできたての味を堪能する。

「田楽座わかや」にて昼食
豆腐尽くし
特別コース

黒松翁 森本仙右衛門
酒蔵見学と試飲会

　伊賀の山間で天保三年（1832年）より伊賀焼を作り続
けている窯元。“食卓を囲んで美味しい料理を楽しく食べ
る”をテーマに、アイディア溢れる製品を数多く世に送り出
している。ツアーでは数種類あるぐい呑みの中から、各々
気に入った器をひとつ選ぼう。

　伊賀の伝統の味を代々守り続ける豆腐田楽の老舗。
豆腐は主人自ら有機栽培の大豆で作ったものを使用。特
製味噌をたっぷり塗り、こだわりの炭でじっくり焼き上げる
田楽で、優しい甘さが口いっぱいに広がる。ツアーの昼食
は豆腐尽くしの特別コースになるので、是非お楽しみに。

　50年以上続く昔ながらのコロッケ屋さん。一番人気は北海道から直送さ
れるジャガイモと玉ネギのタネに伊賀肉が入る「コロッケ」。どこか懐かしく何
度も食べたくなる味を求めて地元の人もよく買いに来る。

　伊賀上野で400年有余年和菓子を作り続けてきた老舗菓匠。
伝統菓子である押物や、丁稚羊羹など個性豊かな商品が揃う。
お薦めは黒豆餡や黒糖を材料とした新商品の「梟の城」だ。

　大正時代に建てられた上野文化セ
ンターを改築して7月にオープンしたカ
フェ。「田楽座わかや」の豆腐と豆乳、
地場野菜、伊賀米など、こだわりの食
材を使った料理やスウィーツが揃う。

参加者募集参加者募集参加者募集
2月7日（土）2月7日（土）2月7日（土）
※定員になり次第受付終了

参加者募集

長谷園（伊賀焼見学）
Myぐい呑み選び城下町上野周辺散策

蔵人がこだわり抜いた洗練された味わい
山田錦と鈴鹿山脈の地下水で醸す伊賀の酒

家庭でも本格的に美味しく炊ける
料理人も絶賛する“かまどさん”

黒松翁 森本仙右衛門商店

長谷園
ながたにえん

伊賀の自然が育んだお酒を
是非ご賞味ください。ライス
ワインもお薦めです

伊賀の豊かな自然の中で
育まれた原料を使い
蔵人たちが丹精込めて
作り上げた地酒を味わう

“

”

℡0595-44-1511
伊賀市丸柱569　休／無休　Ｐ／有
HP→Simple HPよりリンク

20:40 神久車庫

20:30 伊勢市駅前

19:50 松阪駅北口

19:10 津駅東口
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こだわりの炭でじっくり焼き上げた
伊賀で愛され続ける豆腐田楽

田楽座 わかや

おしもの

●自分だけの「伊賀焼」ぐい呑みプレゼント
●豆腐田楽「わかや」昼食特別コース
●銘酒「黒松翁」酒蔵特別見学と試飲会
●伊賀ゆっくり自由散策
●記念写真ご送付

杜氏の森本さん

古くから使われている木造の酒蔵にはいくつものタンクが並ぶ

「かまどさん」は手軽に本格的なご飯を炊くことができる

温度管理が徹底されたタンクの中ではもろみが醗酵している

吟醸酒、古酒、花酵母酒、ライスワインなど様々なお酒が揃う

新
酒
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」と
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」

創業より昭和40年代まで使用していた16連の登り窯

火入れの様子。1,200度以上の温度で数日間焼き続ける社長の長谷さん

店主の吉増さん

オーナーの吉増さん

ツアーの昼食は豆腐尽くしの特別コース ※内容は異なります。当日のお楽しみ！

赤い暖簾が目に留まる外観 2階は広々とした座敷

「おからショコラ」480円。「カプチーノ」490円に
プラス50円でわかやの豆乳を加えられる

1階は白を基調としたクラッシック調の空間

2階はレトロな雰囲気が広がる

旧上野文化センターを
改築した建物

「コロッケ」157円、
「ハムカツ」180円、「ミンチカツ」230円
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店主の中村さん
伊賀の和菓子の味を
色々ご賞味ください 協賛：キリンビール三重支社

'08秋に収穫されたばかりの国産リンゴ
の氷結ストレート果汁を使用した期間限
定の「氷結アップルヌーヴォー」と、愛され
続けて120年の「キリンラガービール」

バスにてお配りします！

素朴ながらも
奥深い味わいを、

じっくり味わってみてください

是非食卓に伊賀焼を
取り入れて美味しい
ご飯を食べましょう

しっかり
味付けしてるので、

そのまま
召し上がって
ください

オリジナル豆腐コースオリジナル豆腐コースオリジナル豆腐コース

午後の試飲会で使う自分だけのぐい呑みを、
数種類のデザインの中から選ぼう！

※ぐい呑み
　イメージ

伊賀焼Myぐい呑み選び

健康的でお洒落に食べて
もらえるような

料理を揃えています

〈自由散策〉
Cafe wakayaわかや

ききょうや おりい

西澤コロッケ◆

桔梗屋織居◆ ◆

◆ ◆ ◆

※内容は変わる場合があります。


